
SERVICIO DE BANQUETES

BIENVENIDOS

 ABIERTO LOS 7 DIAS

 TEL  638 1865306

 7  A M -  1 1  P M

BLVD BENITO JUÁREZ Y

CALLE 

NO REELECCIÓN

M E NÚ



RECOMENDACIONES
DE LA CASA

Salsa bandera,
guacamole, frijoles, 
cebollitas asadas, chiles
toreados, limones y
tortillas.

RIB EYE BURGER
250 gr de Rib Eye con queso gorgonzola,
arugula , cebolla caramelizada en un
pan Brioche artesanal, acompañada con
papas a la francesa o camotes fritos.

$380

250 gr de Rib eye con salsas
negras, pepino, cebolla y
aguacate.

RIB EYE AGUACHILE           $450

AGUACHILE CAMARON        $260
Pepino y cebolla.

Camarón cocido, camarón curtido,
atún, pulpo, callo, aguacate, cebolla
y pepino.

NACHOS SUPREMOS
250 gramos de arrachera, frijol, salsa
bandera,  quesos, guacamole y
crema agria.

4 Camarones con salsa raspberry

TABLA DE CHARCUTERIA    
Carnes frias, quesos, prosciutto,
frutas, mermelada y nueces 
(para 4 personas).

GUACAMOLE DIP $130

$430

Acompañadas con papas fritas de
camote,  elote y panecito.

TUETANOS ASADOS                    

$240

POPPERS $290

cubitos de atún fritos, con salsa
agripicante de la casa, aguacate,
chilito fresco y frito más ajonjoli

CHICHARRON DE ATUN       $260

COSTILLAS DE PUERCO                      

$210

PARRILLADA
DE LA CASA

700 GR DE RIB EYE
500 GR DE AGUJA

800 GR DE COSTILLA DE PUERCO

CHORIZO ESPAÑOL
CHISTORRA

PECHUGA DE POLLO

Acompañado de :

Con guacamole y salsa de la casa

TIRADITO DE ATUN

CHICHARRÓN DE 
PORK BELLY

$240

$260

TORRE DE MARISCOS      

$290

$370

$2480
Para 4

personas

HAMBURGUESA DE POLLO

$350

Pechuga de pollo empanizado con
aguacate, arugula, y aderezo casero
de miel.

CHICHARRON DE PULPO
Pulpo con costra crujiente y
acompañado con guacamole

$260

Lajas de atún con chile jengibre y
soya

FILETE MIGNÓN CON
CAMARÓN AL AJO

$790

$840

$840

NEW YORK  CON PULPO

SURF AND TURF

$690T BONE CON PESCADO A
LA PLANCHA

RIB EYE CON SALMÓN

APERITIVOS



PULPO A LA PARILLA                

C O R T E S  F I N O SE N S A L A D A S

• TODOS LOS PLATILLOS INCLUYEN PAPA AL HORNO, O
PURE DE PAPA. VEGETALES, SOPA O ENSALADA

PICCAÑA A LA PARRILLA  
(350gr)

400gr con romero y mantequilla
FILETE MIGNON A LA PARILLA      

$560

$595

250 gr de arrachera, chile relleno,
acompañada de  arroz y frijol.

NEW YORK A LA PARILLA

RIB EYE A LA PARRILLA  $690

RIB EYE BLACKENED $690

T BONE A LA PARRILLA $560
(400gr) Bañado en mantequilla
especial.

$480

Con salsa de champiñón.
FILETE MIGNON      

400 gr con romero y
mantequilla.

$390ARRACHERA SONORENSE

AVES Y PESCADOS FINOS

Acompañado con salsa tártara.

PESCADO A LA PARILLA
(LENGUADO)    

CAMARONES  TEMPURA A
LA CAJUN 

$395

$395

$380

SALMON SALUDABLE

$680

$490

SALMON A LA PARILLA

POLLO AL LIMON $290
(Con limón y alcaparra.)

(Bañado en salsa de tomate y
espinacas).

$380

ENSALADA DE ESPINACAS        
Con fresas, queso de cabra,
cebolla roja, nueces, arándanos
secos con una vinagreta de fresas.

ENSALADA DE PERA           
lechugas mixtas, pera asada, queso de
cabra, nueces, arándanos secos, pera
asada con una vinagreta de la casa.

$190

$190

ENSALADA CESAR
(PREPARADA EN TU MESA)

$195
POLLO

ENSALADA WEDGE         $190
Con tocino, queso azul, cebolla
morada, tomate cherry con
aderezo ranch.

CAMARÓN SALMÓN
$290 $290

PROTEINAS A
ELEGIR:

$80POLLO
CAMARÓN

SALMÓN

$120
$95PESCADO

PULPO $120
$180

P A S T A S

PASTA ALFREDO

$280
POLLO CAMARÓN SALMÓN

$310 $310
PASTA MARINARA

$260
POLLO CAMARÓN

$290
PASTA BOLOGNESA $250

PASTA PRIMAVERA $240
Fetuccini con vegetales de
temporada

PASTA MANTEQUILLA    

LASAGNA DE CARNE
Con salsa de tomate y pan de ajo.

$200

$320

Fettuccini con crema, ajo,  vino
blanco y queso parmesano.

Fetuccini, con salsa clásica de
tomate y especias, con pan de ajo 

CAMARONES 
EMPANIZADOS

Salmon asado en una cama de
mango, pepino y apio con una
salsa de mango).

CAMARONES A LA 
CARLOS V

$395

5 Camarones rellenos de queso
Filadelfia, envueltos en tocino.

Con salsa de especias y ajo.

$350

(400gr) Con Cajún

(400 gr) 



B E B I D A S

Limonada
Jamaica
Horchata
Limonada Mineral
Limonada de Fresa
Limonada de Berries
Limonada de fruta de
pasión 
Coca Cola
Coca Cola Light
Fresca
Fanta de Naranja
Manzanita

$50
$50
$65
 $65
 $65
$65
 $65

$35
$35
$35
 $35
$35

CERVEZA

Espresso Martini
Mimosa
Michelada
Michelada Premium 
Bloody Mary
House Margarita
Heineken
Corona / Light
Modelo Especial
Negra Modelo
Victoria
Michelob Ultra
Bohemia
Ultra/ amstel
Miller Lite
Miller High Life
XX Lager
Indio
Tecate / Light

MENÚ DE NIÑOS

3 BURGER SLIDERS
Acompañados con papas francesas .
DEDOS DE POLLO 

$160

$160

NUGGETS DE POLLO 
(Con papas a la
francesa)

$160

MACARRON CON QUESO
CHEDDAR

(Pan ajo)

$120

SPAGUETTI PASTA MARINARA $120

CHILES RELLENOS             
Dos chiles poblanos rellenos  con opción de
camaron, pollo o carne molida, servidos con
arroz y frijol.

$280

TAMPIQUEÑA
250 gr de arrachera, dos enchiladas de
queso en salsa verde, guacamole y salsa
bandera. Acompañados con arroz, frijol y
tortillas.

$390

Pollo, arrachera, camaron en una cama de
vegetales sazonados, servidos con salsa
bandera, guacamole,  arroz, frijol y tortillas.

3 TACOS DE FILETE        
Con opción de Ribe eye, Mignon, o
Arrachera, con  guacamole y salsa bandera.
Acompañados con opción de tuétano. 

$290

ENCHILADAS SUIZAS
3 enchiladas de pollo, con arroz y frijol.

$260

CALIFORNIA BURRITO 
Una tortilla gigante de harina con 200 gr de
arrachera, frijol, arroz, lechuga, salsa
bandera, crema y guacamole.

$210

P O S T R E S

PERA EN VINO TINTO

CREEME BRULÉE     
PAY DE QUESO

MICHELADA/

POLLO  

QUESADILLA

$90
JAMÓN CARNE QUESO   
$70 $90 $60

MENU COMIDA MEXICANA

MOLCAJETE MEXICANO            
Pollo, arrachera, camaron, salsa de chorizo,
nopal, queso fresco, tortillas acompañado
con pico de gallo, guacamole, arroz y frijol.

$420

FAJITAS SUPREMAS               $320

Acompañada con papas.

$200
$120

NIEVE FRITA
$160

TIRAMISÚ
$120

FLAN
**ES TU CUMPLEAÑOS? DÍSELO A TU

MESERO Y TU POSTRE ES GRATIS.

$160
$150

(Con papas a la
francesa)

$140
 $95
$120
$140
$140
$140
 $65
$60
 $60
 $65
$65
$65
$65
$65
$65
$65
$60
 $60
$60
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